Pranzo al Borducan

Il presente mend & valido tutti i giorni a pranzo. In caso di allergie/intolleranze preghiamo di comunicare in

anticipo durante la fase di prenotazione.

Antipasti

Tagliere con affettati e formaggi locali (per due persone) 34
Uovo con crema di cavolfiore e paprica leggermente piccante 16
Baccala mantecato con cialda di polenta 20

Pizza con la scarola e salsa di pinoli 16

Sella di coniglio, riduzione al porto, crema di carote e zenzero 18

Primi
Tagliolini ai 30 tuorli con il ragu d’anatra sfumato con I'Elixir al Borducan 20

Paccheri monograno Felicetti al granchio e scorza di lime 22

Risotto con brasato di maiale, mela renetta e foglie di sedano 18

Secondi

Filetto di manzo con pure di patate e salsa Borducan 28
Filetto di ombrina, salsa di pollo leggera e asparagi 33

Controfiletto di cervo, frutti rossi e radicchio 33

Dessert

Torta Borducan con panna montata 7

Torta di rose servita con chantilly alla vaniglia 12

Foresta nera - biscuit al cacao, mousse al cioccolato e amarene sciroppate 12

Soffice al Borducan, con arance candite al Borducan uvetta e granella di zucchero, panna montata 7
Soffice al 3 fiori, con ciliegie candite ed aroma all’Elixir 3 Fiori, panna montata 7

Baba con Elixir 3 Fiori e panna montata 7

Tutti gli allergeni possono essere presenti nella nostra cucina ed é possibile la contaminazione. Per informazioni specifiche consultare I'elenco
allergeni o chiedere al personale di sala il ricettario dedicato. * Prodotto sottoposto a trattamento di bonifica preventiva tramite congelamento

in conformita alle prescrizioni del reg. CE 853/2004, allegato Ill, sezione VIlI, capitolo 3, lettera D, punto 1”.



Borducan’s Lunch

This menu is available daily for both lunch. Please inform us of any allergies or intolerances in advance at the

time of booking.

Antipasti

Selection of local cured meats and cheeses (for two people) 34
Soft-cooked egg, cauliflower cream and mildly spicy paprika 16
Creamed salt cod with polenta crisp 20

Pizza with escarole and pine nut sauce 16

Saddle of rabbit, port wine reduction, carrot and ginger cream 18

30-yolk tagliolini with duck ragu finished with Elixir al Borducan 20
Felicetti monograno paccheri with crab and lime zest 22

Risotto with braised pork, Renetta apple and celery leaves 18

Secondi

Beef fillet with mashed potatoes and Borducan sauce 28
Croaker fillet with light chicken sauce and asparagus 33

Venison striploin with red berries and radicchio 33

Dessert

Torta Borducan with whipped cream 7

Rose cake served with vanilla Chantilly cream 12

Black Forest — cocoa biscuit, chocolate mousse and syruped sour cherries 12

Borducan sponge cake with Borducan candied oranges, raisins and sugar crystals, served with whipped
cream 7

3 Fiori sponge cake with candied cherries, flavored with Elixir 3 Fiori, served with whipped cream 7

Baba soaked with Elixir 3 Fiori, served with whipped cream 7

All allergens may be present in our kitchen and cross-contamination may occur. For specific information, please consult the allergen list or
ask our waiting staff for the dedicated recipe book. * Product subjected to preventive sanitizing treatment by freezing, in accordance with

Regulation (EC) No. 853/2004, Annex Ill, Section VIlII, Chapter 3, point D(1).



